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Regional aus Uberzeugung

Die Schweizer Kuche ist sehr vielfaltig und reich an Spezialitten aus verschiedenen
Kultureinflissen. Zudem haben wir das Gluck, direkt vor unserer Haustur eine grosse
Auswahl an hochwertigen landwirtschaftlichen Erzeugnissen und sorgfdltig veredelten
Produkten vorzufinden.

FUr unsere Gerichte verwenden wir wo immer maéglich regionale und saisonale Produkte.

Nachstehend finden Sie einen Auszug der sorgfdltig von uns ausgesuchten Produkte und
Lieferanten aus der Ostschweiz.

- Schweizer Fleisch von Hof Wyden, Balgach

- Metzgerei Carnetto, RUthi

- Schweizer K&se von Hof Wyden, Balgach

- Caviezel Frichte & Gemuse, Arbon

- Rohners Hoflddeli, Balgach

- Holzofabeck Hoéllhumer, Altstatten

- Fisch - Zellweger Comestibles, Staad

- Weine — Weingut ZUnd, Altstatten | Weine Nuesch, Balgach

SWISS
+ MADE
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Kulinarikangebot

Vielfaltige Moglichkeiten fur unsere Kunden

Wir servieren Innen mit Freude Kdstlichkeiten aus unserer marktfrischen, gepflegten Kuche.

Unser Team hat sich dabei von der klassischen Kochkunst inspirieren lassen und erweitern
diese gekonnt mit innovativen Interpretationen und regionalen Einflussen.

Wo immer méglich verwenden wir Produkte aus unserer eigenen Produktion,
Landwirtschaft und Tierhaltung in Wyden / Balgach und stimmen unsere Menus auf die
Jahreszeiten ab.

Unsere spannenden Gaumenfreuden werden Ihnen von unserem kompetenten
Serviceteam prdsentiert, dass Sie aufmerksam betreut und den passenden Wein zu lhrem
Menu serviert.

Bitte beachten Sie, dass fur die gesamte Gruppe ein Einheitsmenu gewdhlt werden muss.
Davon ausgenommen sind Allergiker und Vegetarier. Bitte geben Sie uns allféllige
Unvertraglichkeiten frihzeitig bekannt.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.
Ihr RHYBOOT-Team



Apéro | Genuss

Give me a Snack

ss» RHYBOOT

5.00

- SalznUsse

- Bldatterteigstangen
- Gourmet-Oliven

- Chips

Cocktail Hour ab 20 personen

14.00

- Parisette Canapé mit Rauchlachs, Meerrettich und Dill

- Parisette Canapé mit Wydenmostbréckli und Frischkésemousse
- Tomaten-Mozzarella Spiess mit Basilikumpesto ~*

- Apéro Brétli mit Brie, Kresse und Radieschen +*

- Bunte Gemusesticks mit Krduterquarkdip +*

- Portion Gourmet-Oliven ¥~

Goldene Mitte ab 20 Personen

19.00

Kalt

- Parisette Canapé mit Rauchlachs, Meerrettich und Dill
- Parisette Canapé mit Wyden Mostbréckli und Frischkésemousse
- Tomaten-Mozzarella Spiess mit Basilikumpesto .~

Warm

- Poulet Satay Spiess

- Gruyeére Kdsechuechli v~
Blatterteig Schinkengipfel
RHYBOOT Noodlesticks *

Apéro Riche ab 30 Personen

32.00

Kalt

- Parisette-Canapé mit Rauchlachs, Meerrettich und Dill
Parisette-Canapé mit Séntis-Bergkdse und Cornichons +*
Parisette-Canapé mit Wyden Mostbrockli und Frischkéisemousse
- Apéro Brétli mit Rindstartar und Cornichons
- Apéro Brotli mit Brie, Kresse und Radieschen *
Warm

- Curry Suppe mit gebratener Crevette
- Gruyeére K&sechuechli v*

- Schinkengipfeli

RHYBOOT Noodlesticks +*

Dessert

- Schokoladenmousse mit Haselnuss Konfetti
- Frische Frichte mit Crumble
- Mini Cheesecake



RHYBOOT

Wir leben Vielfalt.

Apéro | A la carte

Kalt

Riebelmaischips 2.00
Salznussli und Pommes Chips 2.00
Portion Gourmet Oliven 2.50
Tomaten Mozzarella — Spiessli 2.50
Wyden-Ké&sewdurfel mit Trauben und Oliven-Spiessli 2.50
Vegi-Spiessli (Mediteraranes Gemuse) 2.50
Wyden-Mostbrdckli-Spiessli mit Melonen 3.00
Muffin mit Wyden-Mostbréckliwurfel 2.50
Gemusesticks mit Kr&utercreme 3.50
Hausgemachtes Essiggemuse | Antipasti 8.50
Lachs-Tortila mit Frischkdse 3.00
Parisette 2.50
(salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbréckli)

Bruschetta 2.50
(Tomaten-, Oliven-, Avocadomasse)

Apero-Brotli 2.50

(salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbréckli)

Pumpernickel Tartlettes 2.50

(salami, Kase, Ei, Thonmasse, Wydenmostbréckli)

Warm

Kd&sekUchlein 150
Schinkengipfeli 1.80
Flammkuchen 2.00
(mit Wyden-Mostbréckli)

Mini Pizza 1.80
(Salami, Gemuise)

RHYBOOT Noodlesticks 2.50
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Shotgldasli

Rindstartar (Hausgemacht) 4.00
Mostbréckli-Tatar 4.00
Lachstatar 4.00
Thunfischmousse 4.00
Cocktail-Crevetten 4.00
Wurstké&sesalat 3.00
Thaildndischer Pouletsalat 4.00
Orientalischer Cous Cous-Salat 3.00
Caprese Salat 3.00
Linsensalat mit Wyden-Mostbrockli 3.50
Griechiescher Salat mit Feta-Kdse 3.50
Indischer Gurkensalat 2.50

(mit Joghurt, Limettensaft, Erdnissen)

Unsere Apero Empfehlung

Kleiner Apéro ca. 30 min pro Person ca. 3-4 Stk.
Apéro ca. 60 min pro Person ca. 6-8 Stk.

Apéroriche ca. 90min pro Person ca. 12-14 Stk.




Salat- und Vorspeisenbuffet

Kleines Salatbuffet

Vier saisonale Rohkostsalate, einen Stérkesalat, bunte Blattsalate,

zwei verschiedene Dressings und knusperiges Brot 14.00

Grosses Salatbuffet

Sechs saisonale Rohkostsalate, zwei Stérkesalate, bunte Blattsalate,

zwei verschiedene Dressings, Garnituren und KNUSPriges Brot ..., 19.00

Vorspeisenbuffet
Verschiedene Blattsalate

Gemischte Salate

Rauchfischplatte

Vitello Tonato

Siedfleischsalat

Wurstké&sesalat

Roastbeef

Rindstatar auf Toast

Terrinenplatte

Crevettensalat

Hausgemachtes Trockenfleisch (Wyden—Mostbrécin, -Pantli, andjdger)
Verschiedene Dipsaucen und Garnituren

Hausgemachte Focaccia und Brotauswahl

2 Salatsaucen /[ Essig [ Ol 29.00




Beliebtes d la carte

Salate

Knackig frischer Blattsalat mit Honig-Senfdressing,

dazu gerdsteten Pinienkernen, Gartenkrdutern

RHYBOOT

Wir leben Vielfalt.

9.00 v

Gemischter Salatteller mit verschiedenen saisonalen Salaten,
dazu CroUtons und Sprossen

10.00 v/

Duett von Mozzarella und sonnengereiften Tomaten

auf Basilikum-Pesto und schwarzen Oliven

noo +v*

Toskanischer Brotsalat von der hausgemachten Focaccia mit Tomaten, Gurken,

roten Zwiebeln und Burrata, ausgarniert mit leichtem Basilikum-Pesto...................

Suppen

Tomatensuppe aus sonnengereiften Tomaten mit Crodtons und Basilikum................

Karotten-Ingwer Suppe mit Mandelrahm

Rassige Kokos-Curry Suppe mit Riesencrevetten

Riesling Sylvaner-Schaumsuppe mit karamellisierten Trauben

Rinds-Consommé mit Fladli

Vorspeisen warm

15.00 v

Parmesan Risotto mit geschmolzenen Cherrytomaten

Ravioli / Tortelloni mit Fullung nach Saison

15.00 v

(Spargel, Erbsen, Pilze, Kirbis)

Gebackene Ofenaubergine gefullt mit Caserecce Pastaq,

17.00

dazu Tomaten-Basilikumsauce mit gerduchertem Ricotta
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Hauptgdnge Fleisch

Mérschwiler Ribelmaispoularde mit Rosmarinjus,

dazu Lauchknépfli und Ofentomaten 30.00
Rindshackbraten mit Pilzrahmsauce, dazu Kroketten und Buttererbsen........en.... 25.00
Olma Bratwurst mit Zwiebelsauce und Réstispdhne 15.00
St. Galler Schublig mit lauwarmen Kartoffelsalat 13.00

Schweins-Cordon bleu mit Réstikroketten
und glasierten Altstatter Honigruebli 32.00

FiletwUrfel Stroganoff vom regionalen Wydenrind

mit hausgemachten Spdatzli und Broccoli 38.00

Glacierte Kalbsschulter «58/32» mit Bergkrduterjus,
dazu Kartoffelgratin und Buttergemuse 34.00

Rosa gebratenes Roastbeef mit Séntis-Malt-Jus,

dazu Rosmarinkartoffeln und mediterranes Ofengemuse 36.00

Zartes Rindsfilet im Krautermantel mit Bergpfefferjus,
dazu Serviettenknédel und Ratatouille 40.00

Hauptgdnge Fisch

Gebratenes Zanderfilet oder Lachsfilet mit Weissweinsauce,

Tomaten und Lauchzwiebeln, dazu Kartoffelstock und Blattspinat 29.00

Hauptgdnge Vegetarisch & Vegan

Gebackene Ofenaubergine gefullt mit Caserecce Pasta,

dazu Tomaten-Basilikumsauce mit gerduchertem Ricotta 25.00 v~

Goldbraune Gnocchi nach Saison

(Bdrlauchpesto, Limetten-Pinienkernen, Kurbis-Gorgonzola, BAUMNUSS) e 23.00
Carnaroli Risotto mit Morcheln, jungem Lauch und Huttenkése 25.00 V*
Rotes Thai Curry mit Gemuse, RGuchertofu im Basmatiring 22.00 Y



RHYBOOT

Wir leben Vielfalt.

Beilagen

Reis 4.00
Kartoffelgratin 5.50
Neue Kartoffeln 450
Folienkartoffeln 4.50
Kartoffelstock 450
Teigwaren 4.00
Spatzli 450
Pommes Frites 4.50
Susskartoffelstampf 5.00

10
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Desserts

Tobleronemousse mit Waldbeerenragout und KnusperhUppe ... 10.00  *6.00
Quarkschnitte mit saisonalen Frichten und karamellisierten NUssen ... 9.00
Weisses oder dunkles Schokoladenmousse und Huppe 9.00 *b.00
Thurgauer Apfelstrudel mit Mandelsauce und Vanilleglacé 9.00
Hausgemachtes Tiramisu 10.00 *6.00
Ovomaltinemousse mit Erdbeeren 10.00 *6.00
SchokoladenkUchlein mit Stracciatella Glacé 12.00
Cheesecakeschnitte mit Himbeersorbet 11.00

RHYBOOT - Kdaseteller mit Baumnussen, Trockenfrichten
Feigensenf und Trauben 14.00

*kdnnen auch als Variante im Shotglas angerichtet werden

BLEXEY= 6 Sl 210 L =) SO 25.00

Bitte wdihlen Sie max. 5 Komponenten:
- Mosaik von frischen Frichten
- Brownies
- Toblerone-Triffle mit Haselnusskrokant
- Joghurt-Sauerrahm Créme mit Beerenragout
- Apfelstrudel mit Mandelsauce
- FrUchtetartelettes mit Créeme Patisserie

- Vanille Cremeschnitte

- Diverse saisonale Glacésorten
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Wir leben Vielfalt.

Menuvorschlage

MENU LIGNT s 39.00

Knackig frischer Blattsalat, dazu gerdstete Pinienkerne und Gartenkrduter v

Mérschwiler Ribelmaispoularde mit Rosmarinjus, dazu Lauchknépfli und Ofentomaten

Cheesecakeschnitte mit Himbeersorbet

AV I=Y 16 I @ [0 £=1=] [ oo 49.00

Gemischter Salatteller mit verschiedenen saisonalen Salaten, ~

dazu CroUtons und Sprossen

Rosa gebratenes Roastbeef mit Séntis-Malt-Jus, dazu Rosmarinkartoffeln
und mediterranes Ofengemuse

Tobleronemousse mit Waldbeerenragout und KnusperhUppe

MENU DEIUXE...ottrittsssrssssssssssssssssssssssssn 59.00
Toskanischer Brotsalat von der hausgemachten Focaccia mit Tomaten, Gurken,

roten Zwiebeln und Burrata, ausgarniert mit leichtem Basilikum-Pesto Nl
Riesling Sylvaner-Schaumsuppe mit karamellisierten Trauben v

Glacierte Kalbsschulter «58/32» mit Bergkréuterjus, dazu Kartoffelgratin und Buttergemuse

Schokoladenklchlein mit Stracciatella Glacé
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Menu Frdhling...... 3 Gang 49.00 | 4 Gang 59.00

v* Randencarpaccio mit frischen Krdutern, gehobeltem Wyden Ké&se und Pienenkerne

v

Spargelcremesuppe mit Vanille

Glacierter Kalbsschulterbraten 58/32 mit Sdntismaltjus, dazu Neue Kartoffeln und
Frahlingsgemuse

Frische Thurgauer Erdbeeren mit Schlagrahm und Knusperhtppe

Menu Sommer..... 3 Gang 49.00 | 4 Gang 59.00

Knackig frischer Blattsalat, dazu gerdstete Pinienkerne und Gartenkrduter

Erbsen-Minzsuppe
Rosa gebratenes Roastbeef mit Séntis-Malt-Jus, dazu Parmesanrisotto
und mediterranes Ofengemuse

Quarkschnitte mit Waldbeeren und karamellisierten NUssen



RHYBOOT

Wir leben Vielfalt.

Menu Herbst 3 Gang 49.00 | 4 Gang 59.00

v* Toskanischer Brotsalat von der hausgemachten Focaccia mit Tomaten, Gurken,

roten Zwiebeln und Mozzarellg, ausgarniert mit leichtem Basilikum-Pesto

v” Riesling Sylvaner-Schaumsuppe mit karamellisierten Trauben

Schweinsfilet mit Bergkréuterjus, dazu Kartoffelgratin und Herbstgemusegemuse

Tobleronemousse mit Waldbeerenragout und KnusperhUppe

MenUu Winter 3 Gang 49.00 | 4 Gang 59.00

Winterlicher Blattsalat mit Hausdressing, dazu Birnenspalten und Baumnusse
und Wydenspeck

Kurbiscremesuppe mit Ol und Kernen

Lammentrecéte mit Merlotjus, dazu Riebelmaispolenta und Wurzelgemuse

Apfelstrudel mit Vanilleglace
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Wir leben Vielfalt.

Deklaration
Wir verwenden, wenn immer moéglich, Fleisch von unserem Hof Wyden in Balgach

Rind — Schweiz

Schwein — Schweiz

Kalb — Schweiz

Poulet — Schweiz

Trockenfleisch — Schweiz/Italien

gerducherter Lachs — Nordostatlantik - Aquakultur
Lachs — Nordostatlantik - Aquakultur

Alpenlachs — Schweiz - Aquakultur

Crevetten — Sudostpazifik — Wildfang

Black Tiger — Westindischer Ozean, Aquakultur

Zander — Binnenfischerei Estland, Wildfang

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. pro Person

Angebots- und Preiséinderungen sowie Irrtimer vorbehalten.

Bitte informieren Sie uns, falls Sie an Allergien oder Intoleranzen leiden.

Uber die Zusammensetzung unserer Produkte und deren Zutaten beraten Sie unsere
Mitarbeitenden gerne.

15
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Getranke

Prost! Auf ein unvergessliches Fest im Rhyboot.
Gerne beraten wir Sie in der Wahl der passenden Getrénke,
vor allem auch bei der Wein-Auswahl.

Wir beziehen unsere Weine Regional vom Weingut Zind,
Nldesch Weine - Balgach, Schmidheiny und Weingut Berneck.

Schaumwein

Prosecco, Italien 75 cl 28.00
Bier

Sonnenbrdu, Edelspez 33 cl 450
Sonnenbrdu, Edelspez Alkoholfrei 33 cl 450
Sonnenbrdu Lager 33 cl 5.00
Quolifrisch 33 cl 450
Quolifrisch Alkoholfrei 33 cl 450
Saft vom Fass 50 cl 5.00
Saft vom Fass Alkoholfrei 50 cl 5.00
Alkoholfrei

Softgetrdnk Glas 33 cl 3.50
Softgetrdnke PET 50 cl 4.50
Softgetrdnke PET 100 cl 6.50
Softgetrdnke PET 150 cl 8.00
Red Bull Dose 25 cl 450
Mineral mit und ohne Kohlenséure Glas 100 cl 6.00
Orangensaft Premium Glas 100 cl 9.00
Bio Wyden Apfelsaft 100 cl 10.00
Rimuss Secco 75 cl 20.00
Kaffee [ Espresso Tasse 3.00

16
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Regionale Weine

Weissweine

Weingut Ziind

Altstatter Cuvée Blanc 50 cl 20.00
Altstatter Maller-Thurgau 50 cl 22.00
75 cl 33.00
Altstatter Johanniter 50 cl 23.00
75 cl 35.00
Altstatter Muscaris 75 cl 35.00
Altstatter Sauvignon Blanc 75 cl 39.00
Alstétter Chardonnay Barrique 75 cl 46.00
Moon and Back Weiss 75 cl 33.00
Niiesch
Balgach Mdller-Thurgau AOC 50 cl 22.00
75 cl 33.00
Balgach Federweiss AOC 50 cl 22.00
75 cl 35.00
Balgach Blancuvée AOC 75 cl 37.00
Balgach Johanniter AOC 75 cl 33.00
Balgach Sauvignon Blanc AOC 75 cl 35.00
Balgach Pinot Gris AOC 75 cl 34.00
Trastella Toscana IGT bianco (ltalien) 75 cl 28.00

Weingut Berneck

Berneck Riesling-Sylvana 50 cl 22.00
75 cl 33.00
Berneck Wein einer Nacht 50 cl 22.00
75 cl 35.00
Berneck 1001 Nacht Brut 75 cl 59.00
Schmidheiny
Blanc de Noir 75 cl 34.00
Johanniter 75 cl 38.00
Chardonnay 75 cl 54.00

17
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Roséweine

Weingut Zind

Blanc de Noir 50 cl 22.00
75 cl 33.00

Moon and Back Rosé 75 cl 33.00

Niesch

Trasole Toscana IGT rosato (Italien) 75 cl 28.00

Rotweine

Weingut Zind

Altstatter Pinot Noir classic 50 cl 22.00
75 cl 33.00
Altstatter Pinot Noir Sélection 75 cl 41.00
Altstatter Merlot 75 cl 49.00
Altstatter Cuvée Rouge 75 cl 46.00
Moon and Back rot 75 cl 37.00
Niesch
Balgach Schlossberg Pinot Noir AOC 75 cl 34.00
Balgach Schlossberg Reserve 75 cl 43.00
Balgach Cuvée Rhine Valley 75 cl 43.00
Tranobili rosso Toscana IGT BIO (Italien) 50 cl 29.00
75 cl 39.00
Chianti Classico DOCG BIO (Italien) 75 cl 29.00

Weingut Berneck

Berneck Rétiberg 75 cl 35.00
Berneck Pfauenhalde 75 cl 33.00
Berneck Fass 4 75 cl 38.00
Schmidheiny

Pinot Noir 75 cl 43.00
Zweigelt 75 cl 64.00

18
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Raummieten

Kulturraum Jung Rhy (ehemalige Kirche)

Zur Verfugung stehende Infrastruktur

30 Tische, 250 Stuhle, Musikanlage im Mietpreis inkludiert
Miete pro Tag 400.00
Miete fur Abendveranstaltung 200.00
Miete fUr Wochenende 600.00
Endreinigung falls nicht durch Veranstalter ausgefihrt 250.00
Einrichten der Infrastruktur oder Unterstitzung nach Wunsch nach Aufwand
Technischer Support wéhrend ihres Anlasses nach Aufwand
Infrastruktur im Mietpreis inkludiert

38 4er Tische (140x70cm), 19 8er Blécke (140x140cm) 152 Sitzplétze
250 Stuhle (Theaterbestuhlung)

7 Apérotische

1 Getrdnke- Kuhlschrank gross mit Glastur

BUhne fix 3x6m

BuUhne flexibel bis 10xI0m Preis auf Anfrage

Medientechnik (dazu buchbar)

Audioanlage, 2xCD, USB, alle géngigen AnschlUsse und Bluetooth  Preis auf Anfrage

Mikrofon-Anlage, 2xHeadset, 1x Funk, 1x Kabel Preis auf Anfrage
Beamer und Leinwand Mobil 4:3 (360x270cm) Preis auf Anfrage
Professionelle Lichtanlage Preis auf Anfrage
Fotobox Preis auf Anfrage

19
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Bleichi

In der Bleichi haben wir verschiedene Schulungs— bzw. Seminarrdume.
Die Medientechnik ist hier inkludiert.

Miete /2 Tag 100.00
Miete pro Tag 150.00
Raummiete MZR % Tag 150.00
Raummiete MZR pro Tag 200.00

Medientechnik (dazu buchbar)

Beamer, Laptop und Leinwand 50.00

Seminartechnik: Flipchart, Medienkoffer 10.00

L Y"
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Verpflegungsangebot zu den RGdumen

Frachteschale 7.00
Kaffee und Gipfeli 450
Kaffee und Frucht 4.00
Kaffee und Gipfeli und Frucht 5.50
Kaffee und Nussgipfel 6.50
Kaffee und Schokocacke 6.50
Kaffee und Fruchtwdahe 6.50
Mittagsessen: gemdss Tagesmenu 15.00
Getranke: Mineralwasser (Karaffe, 2 Liter) 4.00
Kaffee (Tasse) 3.00
Filterkaffe (Thermoskanne, 1 Liter) 15.00
Softgetrdnk, 33 cl Glas 3.50
Softgetrdnke, 50 cl PET 450
Softgetrdnke, 100 cl PET 6.50
Softgetrdnke, 150 cl PET 8.00
Mineral mit und ohne Kohlenséure, 100 cl 6.00
Orangensaft Premium, 100 cl 9.00
Bio Apfelsaft, 100 cl 10.00

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. pro Person

Wir danken Ihnen im Voraus fur die Bertcksichtigung unserer Institution
und werden alles daransetzen, Sie zufrieden zu stellen.

Gerne hoffen wir, Ihnen mit diesen Vorschlégen dienen zu kénnen

und stehen fur eine persdnliche Beratung gerne zur Verflgung.

21



	Kleines Salatbuffet
	Grosses Salatbuffet
	Vorspeisenbuffet
	Salate
	Suppen
	Vorspeisen warm
	Hauptgänge Fleisch
	Hauptgänge Fisch
	Hauptgänge Vegetarisch & Vegan
	Beilagen
	Desserts
	Dessert-Buffet  25.00
	Menü Light 39.00
	Menü Classic 49.00
	Menü Deluxe 59.00

